nam

asian fusion kitchen

Liebe Gaste,

unsere Gerichte werden mit grofger Hingabe
zubereitet, und um die Frische zu gewahrl-
eisten, sind einige Gerichte moglicherweise
nicht immer verflgbar. Ihr Verstandnis in dieser
Angelegenheit wird sehr geschatzt.

Alle Preise sind in EURO, einschlielich MwSt.

Die 14 Hauptallergene sind gemars den ge-
setzlichen Bestimmungen (EU-Verordnung
Uber die Lebensmittelinformationen 1169|2011)
gekennzeichnet:

A-Glutenhaltige Cerealien | B-Schalentiere |
C-Ei | D-Fisch | E-Erdnisse | F-Soja |

G-Milch oder Laktose | H-NUsse | L-Sellerie |
M-Senf | N-Sesam | O-Sulfite |

P-Lupinen | R-Weichtiere

Trotz der sorgfaltigen Zubereitung unserer
Gerichte kdnnen sie auch Spuren anderer Sub-
stanzen enthalten, die im Produktionsprozess
in der Klche verwendet werden, zusatzlich zu
den gekennzeichneten Zutaten.






WAGYU AS

AS WAGYU DAS EDELSTE RINDFLEISCH DER
WELT EXKLUSIV BEI NAMI

ALS DAS ALLERERSTE RESTAURANT IN TIROL KOMBINIEREN WIR DIE
ASIATISCHE KUCHE MIT DEM EDELSTEN WAGYU RINDFLEISCH AUS JAPAN. DAS
WAGYU AUS DER PRAFEKTUR KAGOSHIMA MIT DEM HOCHSTEN QUALITATSPRADIKAT
A5 IST GLEICHZEITIG DER VIERFACHE CHAMPION DER JAPAN WAGYU OLYMPICS.
ERLEBEN SIE UNSERE KULINARISCHE EINZIGARTIGKEIT, DIE SIE SONST
NIRGENDS IN TIROL BEKOMMEN KONNEN.

€D JAPANESE PREMIUM WAGYU A5 CARPACCIO craum

Japanisches Premium Wagyu A5 | Wagyu SoBe | Zitrone |
Salz & Pfeffer

€ 269

€ JAPANESE PREMIUM WAGYU A5 STEAK (120g) ceame

Japanisches Premium Wagyu Ab slices | Kartoffelptree | RotweinsoBe
€ 99

€D NAMI’S PREMIUM ROLL ascoram

Flambiertes Japanisches Premium Wagyu A5 | Foie Gras |
Tempura Garnelen | Spargel | Avocado | Burrata Creme |
Nami’'s Homemade Sauce

5 0

€ IAPANESE PREMIUM WAGYU A5 NIGIRI acram

Japanisches Premium Wagyu A5 | Wagyu SoBe | Foie Grais |
Zitrone | Salz & Pfeffer

€179







LUNCH MENU

MONTAG — FREITAG | 11:30 — 14:30 (ausgenommen Feiertage)
MIT REIS UND FITNESS SALAT

SEASONAL VEGETABLES AFRNR G
Saison Gemuse mit Tofu | Hausgemachte SoBen nach Wah!:
» Schwarze PfeffersoBe €{
* Qarlic SoBe
* Terlyaki SoBe

€119

@) GARLIC STIR-FRIED CHICKEN 4

Huhnchenfilet | Saison Gemuse | Garlic SoBe

€129

@EDRED THAI CURRY MIT GEGRILLTER ENTENBRUSTFILET 2V €

Cremige Kokosmilch | Saison Gemuse | Zitronengras

€ 149

@ CHICKEN KATSU CURRY AF¢

Ausgeloste Huhnerkeule | Japanisches Curry | Saison Gemuse

€139

@GP BLACK PEPPER BEEF AFRMR €(

Rinderfilet | Saison Gemuse | Schwarze PfeffersoBe

€ 159

@) SICHUAN BEEF AFRNR {(

Rinderfilet | Sichuan Pfeffer | Saison Gemuse | Sichuan SoBe chinesische Art

€ 159

TONKOTSU RAMEN A.GF

Kraftige Schweineknochenbrihe | Hausgemachtes Chashu |
Hausgemachtes Tamago | Bambus | Pak Choi

€139

@D VAKI MIX A

6 Stk. Avocado Maki | 6 Stk. Tempura Garnelen Maki
€119

NIGIRI MIX °
8 Stk. Nigiri | 6 Stk. Maki
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( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian

WARM STARTERS

@D HOMEMADE EBI TEMPURA ascw

Tigergarnelen im knusprigen Tempuramantel |
Hausgemachte SoBe

€129

@ HOMEMADE YASAI TEMPURA 4cm @

Gemuse im knusprigen Tempuramantel |
Hausgemachte SoBe

€99

GYOZA

Japanische Teigtaschen

VEGGIE GYOZA 2 @
Spinatteig | Gemuse

€69

CHICKEN GYOZA A
Hahnerfleisch | Gemuse

€79

recommended

@D wAGYU GYDOZA (LIMITED) 4GRMA
Japanese Premium Wagyu A5 | Rindfleisch | Mais | Lauchzwiebel
(mind. 3 Stk.)

pro Stk. € 5,0

KARAAGE acrm

Frittierte Hahnchenstucke japanischer Art |
Hausgemachte SoBe




WARM STARTERS

BLACK TRUFFLE FRIED WONTONS scn

Teigtaschen gefillit mit Hahnerfleisch |
Schwarzer Truffel und Yam

€129

TAKOYAKTI acoremr

Oktopusbalichen | Bonitoflocken | Okonomi SoBe
€89

EDAMAME

EDAMAME MIT MEERSALZ F®
Gedampfte grune Sojabohnen | Meersalz und Pfeffer

€69
GARLIC PARMESAN EDAMAME r¢®
Gedampfte grine Sojabohnen | Knoblauchbutter | Parmesan
€79

YAKITORI arn

HahnchenspieBe
€89

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



‘ COLD STARTERS

recommended

€D JAPANESE PREMIUM WAGYU A5 CARPACCIO craLm

Japanisches Premium Wagyu AB | Wagyu SoBe | Zitrone |
Salz & Pfeffer

€269

GDPREMIUM BLUEFIN TORO CARPACCIO (LIMITED) orw

Premium Bluefin Toro | lkura | Ponzu SoBe
€249

€D SAKE NIKU CARPACCIQ 4coFrum

Lachs | Frittierte Lauchzwiebeln | Niku SoBe
€ 149

MAGURO CARPACCIOQO aor
Thunfisch | Avocado | Olivendl | Wasabi SoBe

€ 159

@D SAKE CARPACCIOQ aor

Lachs | Avocado | Tomaten | Ponzu SoBe
€ 149

@D SAKE TARTARE 4o

Lachs | Avocado | Frittierte Lauchzwiebeln | Wasabi-Ponzu SoBe
€169

MAGURO TARTARE 40w

Thunfisch | Avocado | Frittierte Lauchzwiebeln | Sesam-Ponzu SoBe
€179

@D PREMIUM BLUEFIN TARTARE (LIMITED) o

Premium Bluefin Toro | Frittierter Rucola | Ponzu
£ 299

BURRATA CARPACCIO MIX o=

Lachs | Thunfisch | Tomaten | Avocado | Burrata Créme
€159
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SALADS

ENTENBRUSTSALAT acrnn ¢

Entenbrust | Gurke | Sesam-Erdnuss-Chilisauce
€179

PAI HUANG GUA arw @€

Gurken | Konblauch | Seasamal | Chilisl | Chinesicher Reisweinessig
€89

KIMCHI ar @¢

€79

WAKAME 4rnm (@)

Japanischer Algensalat
€79

FITNESS SALAD cr#v @

Salatmix | Sesamdressing
€99

SEAFOOD SALAD ascorn

Sealatmix | Lachs | Thunfisch | Hausdressing
€199

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



SOUPS

&P TOM YAM SOUP =o€

Riesengarnele | Pilze | Zitronengras
€119

€D BLACK TRUFFLE WONTON SOUP acen

Teigtaschen geftllt mit Hihnerfleisch | Schwarzer Truffel und Yam
€139

MISO SOUP r®
Tofu | Wakame

€69
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RAMEN

(" rocommended J
€& TONKOTSU RAMEN acr

Kraftige Schweineknochenbrihe | Hausgemachtes Chashu |
Hausgemachtes Tamago | Bambus | Pak Choi

€ 199

MISO RAMEN ~r @

Fermentierte Sojabohnenbrahe | Tofu | Wakame |
Bambus | Mais | Pak Choi

€ 169

EXTRA

HAUSGEMACHTES TAMAGO ETI °©
HAUSGEMACHTE CHASHU
RIESENGARNELEN &
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MAIN COURSE

€D JAPANESE PREMIUM WAGYU A5

STEAK (120g) o

Japanisches Premium Wagyu A5 slices | Kartoffelparee |
RotweinsoBe

€ 99

RINDFLEISCH GERICHTE
@D BLACK PEPPER BEEF AFRNR € €229

Rinderfilet | Salson Gemuse | Schwarze PfeffersoBe

GARLIC BEEF AF €229
Rinderfilet | Salson Qemuse | Qarlic SoBe
@ SICHUAN BEEF AFRNR L €229

Rinderfilet | Sichuan Pfeffer | Salson Gemuse |
Sichuan SoBe chinesische Art

MISO CHILI BEEF A’F""( €229
Rinderfilet | Salson Qemuse | Miso Chill SoBe

€D SEASONAL VEGETABLES afrne @

Saison Gemuse mit Tofu | Hausgemachte SoBen nach Wahl

« Schwarze PfeffersoBe €
¢ QGarlic SoBe
* Teriyaki SoBe

€ 159

@D KAD YA

Gegrillte Entenbrustfilet | Bao Buns |
Spezial SoBe | Chinesische Art

€219

DYNAMITE SHRIMPS 4crmnn

Saftig frittierte Garnelen | Traffelmayo | Teriyaki SoBe
€259

/ recommended
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MAIN COURSE

L recommended
€ GAN BIAN SESAM CHICKEN
SWEET AND SOUR STYLE 4N €199

Knusprig gebackenes Huhnchenfleisch/ Hausgemachte
8SuB Sauer SoBe/ Sesam

KOREAN FRIED CHICKEN STYLE 4rv€ ¢ 199
Knusprig gebackene Huhnchenfleisch | Hausgemachte
Spicy Chicken SoBe

HUHNERFLEISCH GERICHTE

GARLIC STIR-FRIED CHICKEN AF €199
Hahnchenfilet | Salson Gemutse | Garlic SoBe

BLACK PEPPER CHICKEN AFRR €199
Hahnchenfilet | Salson Gematse | Schwarze PfeffersoBe

SICHUAN CHICKEN ArNR (€ €199
Hahnerfilet | Salson Gemuse | Sichuan SoBe chinesischer Art

I"IISO CHILI CHICKEN A'F’"( €199

Hahnerfilet | Salson Qemuse | Miso Chili SoBe

JAPANESE CURRY (KARE) ar€

Herzhaft cremiges Curry mit einem gebackenen Filet nach Wahl

@D TONKATSU CURRY 4 €199

Qebackenes Schweinefilet |
Japanisches Curry | Saison Gemuse

@>P CHICKEN KATSU CURRY 4cm €199

Ausgeldste Huhnerkeule |
Japanisches Curry | Saison Gemuse

RED THAI CURRY » €

Cremige Kokosmilch | Saison Gemusel| Zitronengras

TOFU F ® €189
HUHNERFLEISCH €189
@D GARNELEN & €239
ENTENBRUSTFILET €249
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( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian

REIS

€29

BAO BUNS =
€35

€D POMMES FRITES
€49

€ TRUFFEL PARMESAN FRIES o

Traffel | Mayonnaise | Parmesan
€099

KIDS MENU

€D CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES
€109




PREMIUM BLUEFIN TORO

DER BLUEFIN TORO - DAS EDELSTE STUCK VOM
BESTEN UND BEGEHRTESTEN THUNFISCH DER
WELT, EXKLUSIV BEI NAMI

AUCH BEKANNT ALS DAS “WAGYU DES MEERES”. BLUEFIN TORO STAMMT AUS DEM
BESONDERS FETTREICHEN BAUCHBEREICH DES BLAUFLOSSEN-THUNFISCHS UND
ZEICHNET SICH DURCH SEINE BUTTERZARTE TEXTUR UND SEINEN INTENSIVEN
GESCHMACK AUS. EIN LUXURIOSER GENUSS, DER AUF DER ZUNGE SCHMILZT -

FUR LIEBHABER FEINSTER SUSHI-QUALITAT.

PREMIUM BLUEFIN TARTARE (LIMITED) aoFw

Premium bluefin toro | Frittierter Rucola | Ponzu
€ 299

G PREMIUM BLUEFIN TORO CARPACCIO (LIMITED) ©oFw

Premium Bluefin Toro | Ikura | Ponzu SoBe
€ 249

CED PREMIUM BLUEFIN TORO NIGIRI (LIMITED) »

Premium Blufin Toro
€129

@D PREMIUM BLUEFIN TORO FLAMBEE NIGIRI (LIMITED)

Premium Blufin Toro o
€129

@« PREMIUM BLUEFIN TORO SASHIMI (LIMITED) °

Premium Bluefin Toro
€ 239

PREMIUM BLUEFIN TORO MAKI (LIMITED) »®

Premium Bluefin Toro
€109

PREMIUM BLUEFIN ROLL (LIMITED) »F

Premium bluefin tartare | Avocado | Fried rocket | Ponzu
€ 329

€D NAMI’S PREMIUM BLUEFIN TORO SUSHI SET (LIMITED) ®

3 Stk. Premium Bluefin Toro | 4 Stk. Premium Bluefin Toro Nigiri |
6 Stk. Premium Bluefin Toro Maki

€ 559




( Mildly hot (( Medium hot (((\/ery hot @ Meat-free | Vegetarian

SPECIAL ROLLS

8 STUCK | PIECE

€D NAMI’S PREMIUM ROLL 4&corau

Flambiertes Japanisches Premium Wagyu A5 | Foie Gras |
Tempura Garnelen | Spargel | Avocado |
Nami’s Homemade Sauce

€ 369

PREMIUM BLUEFIN ROLL or

Premium bluefin tartare | Avocado | Frittierter Rucola | Ponzu
€329

€& SAKE FLAMBEE ROLL acoram

Flambierter Lachs | Avocado | Frischkase |
Miso & Teriyaki SoBe | Engelshaar

< 199

€D CRAZY SAKE ROLL acoeam

Lachs Tatare | Avocado | Mango | Frischkéase | Engelshaar
€189

€ TRUFFLE TEMPURA ROLL ascoram

Tempura Garnelen | Frischkase | Avocadol Schnittlauch |
Traffelmayonnaise | Teriyaki SoBe

< 199

Uex:) FRESH WASABI (LIMITED)
Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben

€69




SPECIAL ROLLS

8 STUCK | PIECE

€ GAMBERI ROSSI ROLL Ascraim

Gamberi Rossi Valle del Mazara Garnelen | Thunfisch | Avocado |
Burrata Creme | lkura | Niku SoBe

€ 269

€ UNAGI TEMPURA ROLL ~sor

Aal | Tempura Garnelen | Avocado | Frischkéase |
lkura | Teriyaki SoBe | Engelshaar

€219

€D CHICKEN KARAI ROLL acram

Panko Hahnchenbrustfilet | Avocado | Frischkase |
Karai - und Teriyaki SoBe | Crisps

€189

€D VULCANO SPICE ROLL asecom€{

Thunfisch Tartare | Tempura Garnele | Avocado |
Schnittlauch | Chili | Vulcano Sauce | Chili Faden

€209
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CRUNCHY ROLL

6 STUCK | PIECE

(¥ CRUNCHY EBITEN MAKI 4ascorem

Tempura Garnelen | Lachs | Frischkéase | Karai SoBe |
Teriyaki SoBe

€ 149

CRUNCHY FRUIT MAKI 4cos
Lachs | Mango | Frischkase | Mango SoBe

€139

(((Very hot @ Meat-free | Vegetarian
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Uex:) FRESH WASABI (LIMITED)
Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben

€69

( Mildly hot (( Medium



NIGIR]

2 STUCK | PIECE

recommended

@CD JAPANESE PREMIUM WAGYU A5 NIGIRI acram

Japanisches Premium Wagyu A5 | Wagyu SoBe | Foie Grais |
Zitrone | Salz & Pfeffer

€179

PREMIUM BLUEFIN TORO NIGIRI (LIMITED) ®

Premium Blufin Toro
€129

€D PREMIUM BLUEFIN TORO FLAMBEE NIGIRI (LIMITED) ®

Premium Blufin Toro
€129

SAKE FLAMBEE TRUFFLE NIGIRI acorenm

Flambierter Lachs | Truffel-Teriyaki Sauce | Mandel Flakes
€85

@ED SAKE FLAMBEE NIGIRI acrem

Flambierter Lachs | Frischkase | Miso-Teriyaki SoBe | Engelshaar
€79

SAKE FOIE GRAIS a4or

Flambierter Lachs | Foie Grais | Teriyaki SoBe | Schnittlauch
€55

Uexs) FRESH WASABI (LIMITED)
Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben

09

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



NIGIR]

2 STUCK | PIECE

€D SAKE FLAMBEE NIKU NIGIRI 4coram

Flambierter Lachs | Frittierte Lauchzwiebeln | Niku SoBe
€79

SAKE NIGIRI »

Lachs
£ 69

@D GUNKAN (MAKI) acoam

Lachs | Miso | Traffelmayonnaise | Frischkase
€75

€ MAGURO NIGIRI »
Thunfisch

€79

AVOCADO NIGIRI @

Avocado
€65
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SASHIM|

3 STUCK | PIECE

PREMIUM BLUEFIN TORO SASHIMI (LIMITED) ®

Premium Bluefin Toro
€239

@D SAKE SASHIMI -

Lachs
£89

€ MAGURO SASHIMI »
Thunfisch

€99

4 £ e Nh, FE Ao
i e ¥ af 5
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Uexs) FRESH WASABI (LIMITED)
Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben

€69

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



SUSHI SETS

NAMI’S PREMIUM BLUEFIN TORO

SUSHI SET (LIMITED) °®

3 Stk. Premium Bluefin Toro | 4 Stk. Premium Bluefin Toro Nigiri |
6 Stk. Premium Bluefin Toro Maki

€ 559

SAKE MAGURO »
Lachs | Thunfisch - 8 Nigiri + 6 Maki

€229

&3P SAKE LOVER SET »
Lachs - 3 Sashimi + 3 Nigiri

€139

Ax?
LYY ?\.
EL)
Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben ‘ 1_- -
g,".a_
€069 -

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



SUSHI PLATTEN

€3B) NAMI’S PREMIUM SUSHI PLATTE 4&coram
FUR ZWEI PERSONEN

Japanese Premium A5 Wagyu Roll
Japanese Premium A5 Wagyu Nigiri
Gamberi Rossi Roll
Sake Flambée Roll
Truffle Tempura Roll
Premium Bluefin Toro Sashimi
Lachs Sashimi
Crunchy Fruit Maki
Sake Flambée Niku Nigiri
Sake Flambée Nigiri

Gunkan

€ 1699

FRESH WASABI (LIMITED)

Frischer Wasabi auf der Haifischhaut gerieben

€069

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian

MAKI

6 STUCK | PIECE

@D PREMIUM BLUEFIN TORO MAKI (LIMITED) ®

Premium Bluefin Toro

€ 109

@ SAKE MAKI »

Lachs
€79

MAGURO MAKI »

AVOCADO MAKI @

bA. e

Thunfisch
£89

Avocado
£ 69
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DESSERT

DESSERT DES HAUSES

Fragen Sie unser Team nach der heutigen Dessert-Spezialitat
€ 109

FUJISAN o

Kugel Sorbet | Japanischer Reiswein
€89

@D COCOS PANNA COTTA =

Kokosmilch | Sahne
€79

@D MOCHI EIS ac

Klebreiskuchen mit Eisfallung
€79

€ AFFOGATO -«

Vanilleeis | Espresso
€59

KUGEL EIS -«

Matcha eis
€ Sesam eis
Yuzu eis

€D Vanille eis

€45

@D DESSERT PLATTE

Eine gemischte Auswahl an Dessert von unserer Dessertkarte

bE

( Mildly hot (( Medium hot (((Very hot @ Meat-free | Vegetarian



BIER

0.3
O.51t

RADLER SUSS | SAUER 0.3t

O.51t
AUGUSTINER HELL 0.51t
KONIG LUDWIG WEISSBIER NATURTRUB 0.51t
KONIG LUDWIG WEISSBIER DUNKEL 0.51t

KONIG LUDWIG WEISSBIER ALKOHOLFREI 0.51t

WARSTEINER HERB ALKOHOLFREI 0.5t
ASAHI (JAPANISCHES BIER) FLASCHE 0.33f
KIRIN (JAPANISCHES BIER) FLASCHE 0.33f

TSING TAO (CHINESISCHES BIER) FLASCHE o033k

APERITIF

WEISSSAUER | WEISSSUSS
APEROL PROSECCO
PROSECCO

HUGO PROSECCO

CAMPARI SPRITZ

CAMPARI TONIC | ORANGE

LILLET BERRY

€49
€55

€49
€55

€55

€5/

€5/

€5/

€5/

€49

€49

€49

€48

€389

€79

€389

€389

€389

€389




DIGESTIF | SPIRI

BAMBUSSCHNAPS 2cl
Chineslscher Likor | 45 % alc.
Kraftig, pflanziich | Noten von granem Apfel & Zuckerrohrsaft Frangelico

WHISKY HIBIKI 4l €18
Japanischer Whisky | 43 % alc.
Fruchtig, weich, rauchig | Noten von Orange & Sandelholz

WHISKY TOKI 4cl €11
Japanischer Whisky | 43 % alc.
Fruchtig, rauchig | Noten von Vanille & Aprikose

JAPANISCHE SAKE €99
Treditioneller Relsweln (kalt | warm serviert)
JUNMATI SAKE €119
Ein traditioneller, reiner Sake ohne zusatz von Alkohol | 46% elc
JUNMAI DAIGINJO SAKE 300ml € 349
Einer der hochwertigsten Kategorien von japanischen Sake | 415,5% alc
HWAYO REISSCHNAPS 4l €15
Destlllierte Flussigkeit aus 100% koreanischen Reis | 52% alc
SOoJu
Koreanischer Schnaps
SOJU CLASSIC 20,1% ALC. 0351 €135
SOJU PEACH 12,0% ALC. 035t € 135

HOMEMADE LEMONAD

LIME YOURS

Brauner Zucker | Aloe Vera | Limette | Minze

BERRY CUTE

Himbeer | Erdebeerepuree | Limette | Minze

PEACH PLEASE

Mango | Pfirsich | Limette | Minze

CRAZY DREAM

Yuzu | Ingwer | Orange | Minze

CLOUD NINE

Lycheesaft | Lychee | Holundersirup | Limette | Minze

COCO CRUSH

Mango | Kokosmilch | Kokosragpeln




MINERALWASSER PRICKELND | STILL 033k €38

075t €79
SODA WASSER 05t €35
LEITUNGSWASSER 05t €20
SODA ZITRONE 05t €45
FANTA | SPRITE | COLA 05t €58
COCA COLA | ZERO 0331t €48
PAULANER SPEZI 05t €58
MAKAVA EISTEE 0331t €48
SAFT MIT WASSER 05t €57
SAFT GESPRITZT 05t €57
HIMBEERE MIT WASSER 05t €57
HIMBEERE GESPRITZT 05t €57
HOLUNDER MIT WASSER 05t €57
HOLUNDER GESPRITZT 05t €57
THOMAS HENRY TONIC WATER 020t €55
THOMAS HENRY BITTER LEMON 020t €55
THOMAS HENRY GINGER ALE 020t €55
REDBULL | SUGARFREE 0251 €49




KAFFE | TEE

KAFFEE
ESPRESSO

ESPRESSO DOPPELT
VERLANGERTER
CAPPUCCINO

CAFE LATTE

TEE
JASMIN TEE

GENMAICHA ( JAPANISCHER REISTEE )
WHITE PEARL OF FUJIAN

PEPPERMINT GREEN

EARL GREY BLUE

GUNPOWDER GREEN

FOREST FRUIT

€ 34

€45

€39

€45

€49

€49

€49

€49

€49

€49

€49

€49
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